oo L’Associazione provinciale
cuochi trapanesi, in collaborazio-
ne con l'istituto Alberghiero di
Erice, ha organizzato un corso di
formazione rivolto ai professioni-
sti ed agli allievi. La straordinaria
interpretazione della cu cina con
ingredienti di “sana origine sicilia-
na" da parte dello Chef stellato
Pietro D’agostino, (La Capineradi
Taormina) ha entusiasmato i par-
tecipanti. Frattanto, I'Alberghiero
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gua differenza di votitra le prime

quattro scuole, I'organizzazione
ha deciso di ammettere alla finale

nazionale i quattro istituti mag-
giormente votati, cosi da dare agli
studenti I'opportunita di mettersi
in gioco davanti una giuria tecnica
va al concorso, assiemead altritre  che possa effettivamente valutare
istituti scolastici italiani, parteci-  leca pacita culinarie: una nuova
peraalla finale chesi disputera occasione per contribuire al per-
nel mese di maggio a Siena. Per corso di crescita professionale,
I'entusiasmo mostrato e datal'esi-  verospirito dell'iniziativa. ¢110%)

& tra i finalisti del primo talent
culinario di Banca Monte dei Pa-
schi di Siena. Concluso il procedi-
mento di di verifica della correttez-
za dei voti, la scuola diretta dalla
professoressa Pina Mandina, uni-
co istituto siciliano che partecipa-




