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Ministero dell’lstruzione, dell’'Universita e della Ricerca
Dipartimento per la programmazione e la Gestione delle
Risorse Umane, Finanziarie e Strumentali

Direzione Generale per interventi in materia di Edilizia
Scolastica per la gestione dei Fondi Strutturali per

S FONDI
LR JTRUTTURALI

Unione Europea EUROPEI 20]4_2020 MIUR Il]fsf:‘r:lijuzilci;leeperl'lnnovazione Digitale
Comunicazione:
[ ]Interna
DX Esterna (in uscita)
LP.SEO.A- "L E V. FLORIO"-ERICE Erice, 27/08/2018
Prot. 0005929 del 27/08/2018 _
C-14 (Uscita) All'albo on line della Scuola

Al sito web della Scuola

Oggetto: Reclutamento interno del person®@®0OGETTISTA E COLLAUDATORE _ Awviso

pubblico Prot. 37944 del 12/12/2017 - FESR - Laboratori Innovat®OFFICUCINA: L'INNOVAZIONE
DEL CIBO TRA SAPORI E SAPERI”

Codice identificativo progetto: 10.8.1.B2-FESRPON-SI-2018-25

AZIONE | SOTTOAZIONE CODICE TITOLO PROGETTO IMPORTO
IDENTIFICATIVO AUTORIZZATO
10.8. 10.8.1.B2 10.8.1.B2-FESRPON-S|-OFFICUCINA: L'INNOVAZIONE DEL € 99.999,97
2018-25 CIBO TRA SAPORI E SAPERI

CUP: 157D18000000007

I Dirigente Scolastico
VISTO il Decreto Legislativo 30 marzo 2001, n. 165 reediNorme generali sull’ordinamento
del lavoro alle dipendenze della AmministrazionbBliche” e ss.mm.ii. ;
VISTO il D.A. 31 Dicembre 2001 n. 895, concernente “ Rageento concernente le Istruzioni
generali sulla gestione amministrativo-contabil#edistituzioni scolastiche operanti nel territorio
della Regione Sicilia";
VISTO il DPR 275/99, concernente norme in materia di@omoia delle istituzioni scolastiche;
VISTI i Regolamenti (UE) n. 1303/2013 recanti disposizioomuni sui Fondi strutturali e di
investimento europei, il Regolamento (UE) n. 13012 relativo al Fondo Europeo di
Sviluppo Regionale (FESR) e il Regolamento (UE)1804/2013 relativo al Fondo Sociale
Europeo;
VISTO il PON - Programma Operativo Nazionale 2014ITO5MPQOP “Per la scuola -
competenze e ambienti per I'apprendimento” appgamean Decisione C (2014) n. 9952, del 17
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Ministero dell’lstruzione, dell’Universita e del
Dipartimento per la
Ri: e Um, il
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Dil ne G a
Scolastica per la gestione dei Fondi Strutturali per
I'lstruzione e per I'lnnovazione Digitale

2014-2020 woR Lo

FONDI N
N S TRUTTURALI

Unione Europea EUROPEI

dicembre 2014 della Commissione Europea,;
VISTO Awviso pubblico Prot. 37944 del 12/12/2017avviso pubblico per la presentazione di
proposte progettuali per la realizzazione di latwrger lo sviluppo delle competenze di base e di
laboratori professionalizzanti in chiave digitalenéo Europeo di Sviluppo Regionale (FESR)
VISTA Tlautorizzazione del progetto “Officucina: I'innox@ne del cibo tra sapori e saperi” con
identificativo 10.8.1.B2-FESRPON-SI-2018-28li cui alla nota MIUR Prot. n. AOODGEFID/9875 del
20/04/2018;
VISTA la Delibera del Consiglio d’Istituto n. 3 del 17.2017, con la quale é stat@pprovato
il PTOF per gli anni scolastici 2017-18;
VISTO il decreto di assunzione al Programma Annuale aléll'2018 del finanziamento prot.
n.9875 del 18.05.2018;
VISTO il Programma Annuale per I'esercizio finanziarimrrente e la situazione finanziaria alla
data odierna;
VISTO il regolamento di istituto che fissa i criteri sktlezione degli Esperti e dei Tutor, nonché i
massimali retributivi;
VISTE le note dell’Autorita di gestione 2013/20 relat@organizzazione e gestione dei progetti
PON FSE da ritenersi ancora valide in assenzadiadi note;
VISTE le note dell’Autorita di gestione MIUR
= prot.n. 35926 del 21 settembre 2017 concernentediFStrutturali Europei — Programma
Operativo Nazionale “Per la scuola, competenze bienti per I'apprendimento” 2014 —
2020 — Nota Prot. AOODGEFID\34815 del 02/08/201Tata corrige.”;
= prot. 34815 del 2 agosto 2017 relativa all’Attiviteformazione: chiarimenti sulla selezione
degli esperti;
= prot. 3131 del 16 marzo 2017, Richiamo sugli ademepiti inerenti I'Informazione e la
pubblicita per la programmazione 2014-20;
= prot. 11805 del 13 ottobre 2016, Indicazioni opgeeat Informazioni e pubblicita;
= prot. 1778 del 6 febbraio 2015 relativa allo spayment dell’'lVA;
VISTO il CCNL scuola 2007 e in particolare l'art. 35 cenente le collaborazioni plurime del
personale in servizio presso le Istituzioni scathst;
VISTO il D.Lgs 165/2001 e ss.mm. e in particolare I'aff. comma 6 b) che statuisce che
“lamministrazione deve preliminarmente accertairpossibilita oggettiva di utilizzare le risorse
umane disponibili al suo interno”;
VISTO il D.A. 895/2001, art. 40 “Contratti di prestaziod®pera per I'arricchimento dell’offerta
formativa”;
RITENUTO NECESSARIO procedere alla selezione di appropriate figure fgssionali,
PROGETTISTA E COLLAUDATORE, per I'implementazionelgrogetto sopramenzionato:

Tutto cio visto e rilevato, che costituisce partegrante del presente avviso
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Ministero dell’lstruzione, dell’'Universita e della Ricerca
Dipartimento per la programmazione e la Gestione delle
Risorse Umane, Finanziarie e Strumentali

Direzione Generale per interventi in materia di Edilizia
Scolastica per la gestione dei Fondi Strutturali per

I'lstruzione e per I'lnnovazione Digitale
MIUR Ufficio IV

che e aperta la procedura di selezione per il r@tlanto per I'assolvimento dell’incarico di
PROGETTISTA E COLLAUDATOREyivolto al Personale internoin servizio presso I'lPSEOA “I.
E V. FLORIO” di Erice

Figura richiesta COMPENSO secondo tabellare
CCNL
PROGETTISTA 943,86
COLLAUDATORE 471,93

Gli interessati dovranno far pervenire istanza,itdetente firmata, entro lere 13,00 del giorno
06.09.2018revi manu, presso l'ufficio protocollo di quesstituzione Scolastica. Per le domande
pervenute a mezzo raccomandata fa fede la datzatadilal timbro postale.

Il candidato nel produrre istanza ( in carta libera) dovra auto valutarsi secondo la tabella dei
titoli di seguito denomina Allegato A e allegare C\Min formato europea

La selezione tra tutte le candidature pervenutaemgiini avverra ad opera del Dirigente Scolastico
in base ai titoli, alle competenze e alle espeganaturate, sulla base dei criteri di valutazionkeie
punteggi di seguito specificati:

titoli didattici culturali :

numero di corsi di aggiornamento/titoli specificella materia oggetto Punti 3 per ciascun corso ( fino ad
dell'avviso max di 30 punti)

Titoli di studio:

Laurea settore ingegneria Punti 15

Laurea altro settore scientifico Punti 10

numero corsi di specializzazione

Punti 2 per ciascun corso ( max 10)

perfezionamento post-laurea

(max 5)

Punti 1 per ciascun perfezionamer

Titoli professionali:
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numero di collaborazioni con Universita, associaziBELL, Enti esterni| Punti 2 per ciascun contrattdi
collaborazione (max 20)

Esperienza pregressa come PROGETTISTA/COLLAUDAT OREa Punti 2 per ciascun contratto (i
materia oggetto dell'avviso collaudo/progettazione ( max 20)

L’esito della selezione sara comunicato direttameht candidato/i individuato/i ed affissa all’Alb
della scuola. Questa Istituzione Scolastica sirvesali procedere al conferimento dell'incarico
anche in presenza di una sola domanda valida.

L’attribuzione degli incarichi avverra tramite px@dimento. La durata dell'incarico e stabilita in n
ore/giornate e sara commisurata all’attivita efffatnente svolta.

Ai sensi del D.lgs.196/2003 i dati personali fardagli aspiranti saranno raccolti presso I'lsttper

le finalita strettamente connesse alla sola gestaeila selezione. | medesimi dati potranno essere
comunicati unicamente alle amministrazioni publdidairettamente interessate a controllare lo
svolgimento della selezione o a verificare la posie giuridico-economica dell’aspirante.

L’interessato gode dei diritti di cui al citato 4. 196/2003.

Il presente avviso viene reso pubblico mediantsséine all'albo dell’istituto

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
prof. Giuseppa Mandina)

(1) Firma autografa sostitutiva a mezzo stampa ai sensi dell’art.3 comma 2 del D.lgs. 39/1993
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Ministero dell’lstruzione, dell’'Universita e della Ricerca
Dipartimento per la programmazione e la Gestione delle
Risorse Umane, Finanziarie e Strumentali

Direzione Generale per interventi in materia di Edilizia
Scolastica per la gestione dei Fondi Strutturali per
I'lstruzione e per I'lnnovazione Digitale

titoli didattici culturali :

auto- valutazione

numero di corsi di aggiornamentoftitoli specificella
materia oggetto dell'avviso

ad un max di 30 punti)

Punti 3 per ciascun corso ( fir

(0]

Titoli di studio :
Laurea settore ingegneria Punti 15
Laurea altro settore scientifico Punti 10

numero corsi di specializzazione

Punti 2 per ciasoorso ( max

10)
perfezionamento post-laurea Punti 1 per ciascun
perfezionamento (max 5)
Titoli professionali:
numero di collaborazioni con Universita, associagio¢ Punti 2 per ciascun contratto di
EELL, Enti esterni collaborazione (max 20)
Esperienza pregressa come Punti 2 per ciascun contratto di
PROGETTISTA/COLLAUDATORE nella materia collaudo/progettazione ( max 20)

oggetto dell'avviso

Firma dell'aspirante




