




	
PROGRAMMA SVOLTO PER UDA INTERDISCIPLINARI

	CLASSE 3	SALA E VENDITA

	DISCIPLINA: Lingua Francese

	

UDA N° 1	Il territorio, tradizioni e risorse
Fornire informazioni rilevanti a partire da un documento

Se présenter – donner infos personnelles

La brigade de salle et le sommelier: roles et taches

Le vin: lire une étiquette et fournir les informations essentielles




UDA N° 2 Il lavoro come crescita personale e professionale
Redigere un Curriculum Vitae
Exprimer ses préferences et ses gouts ( expression de la peur; parler de ses loisirs ;Halloween, la Noel et la Saint Valentin, les vacances: vocabulaire)
Dire l’heure ; les nombres Communiquer avec la brigade de salle
Décrire son stage en entreprise (esperienza di PCTO)


UDA N° 3 Viaggi e viaggiatori Descrivere un’attività di ristorazione La Tenue Professionnelle
Le mobilier de la salle ; les règles de comportement et les pratyques d’hygiène en salle Décrire le plan d’un restaurant et ses locaux


UDA N° 4	Bisogni e aspettative della clientela
Sapere rispondere alle esigenze della clientela



	La mise en place; outils pour la mise en place Prendre une réservation au restaurant


REVISION DE:
Les 3 groupes des verbes: présent, passé composé, impératif ( etre, avoir, mettre, prendre, faire,servir,dire,aller, venir, pouvoir, devoir)
Forme interrogative et négative; Prépositions de lieu; articles contractés Les nombres
Libro di testo
Passion Maître – Sommelier et Barman di Zanotti/Paour (orientation professionnelle) Nouveaux Echanges di Parodi /Vallacco (per la grammatica)
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La docente




