
 

 

 

PROGRAMMA SVOLTO 

 

 

CLASSE 3  SEZ. LES 

DISCIPLINA:  ENOGASTRONOMIA SETTORE CUCINA 

 

  

 

 

1. Per la curvatura si fa riferimento alle due uda interdisciplinari : : uda n.1 La 

settimana della cucina italiana; uda n.2 Racconti 2.Z; 

2. PROGRAMMA  SVOLTO    
Gli impasti di base, laboratorio sensoriale 

   Le paste fresche e i loro formati 

   Gli impasti lievitati 

I prodotti ittici, e la carne laboratorio sensoriale 

   La lavorazione del prodotto ittico il laboratorio 

   Le proprietà sensoriali 

 La carne, laboratorio sensoriale 

 La lavorazione della carne  laboratorio 
 Le proprietà sensoriali 

  

Le preparazioni di base della pasticceria in laboratorio, laboratorio sensoriale 

  Gli ingredienti di base 

  Le preparazioni di base 

  Dolci a cucchiaio 

 

    Erice,  06/05/2025                                                                                                                  Il docente 

 

 


