ILCONCORSO. E |'unico istituto siciliano ad essere stato selezionato tra 1 10 finalisti
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Due studentidell’Alberghiero =
approdano alla corte di Marchesi

*o+ Due studenti dell'lstituto Alber-
ghiero "L e V. Florio" di Erice alla corte
del maestro Gualtiero Marchesi, L'al-
berghiero & ['unico istituto siciliano
selezionato tra i 10 finalistial concorso
di AlmaCauses - Edizione speciale "Il
Talento del Taleggio”. Gli studenti so-
no Salve Rondello e Jonathan Sam-
martano, della quinta B e quinta E.
Coach dei due alunni: i professori Giu-
seppe Mazzeo e Nicola La Sala. Sitrar-
ta di un contest rivolto a studenti
iscritti al quinto anno indirizzi Cucina
e Sala e vendita. Il concorso si tiene
presso la sede di ALMA, Scuola Inter-

nazionale di Cucina ltaliana che hase-
de a Colomo,promossa e fondata dal
Maestro Gualtiero Marchesi, il prossi-
mo 28, 29 ¢ 30 novembre. La selezione
ha premiato 10 coppie di studenti pro-
venient datuttlalia che sisfideranno
nel rush finale ideato dal Consorzio
Tutela Taleggio D.O.P. e Alma persco-
prire e premiare i futuri professionisti
della cucina e dell'ospitalita alber-
ghiera. La manifestazione arrivata alla
quinta edizione mira a miglhorare a
conoscenza di una Denominazione di
Origine Protetta come il “Taleggio” e
nel contempo servird ad arricchire, in
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modo. pratico, le capacita e le espe- | »
rienze deglistudenti, conunocchioat- | ©x
tento alle attuali esigenze dell'alta n- '| te
storazioneedell ospitalitaalberghiera | n
€ promuovere, in ambito scolastico il | z
“Made in ltaly” anche nel settore turi- | d
smo. Salvo Rondello e Jonathan Sam- | t
martano affronteranno una serie di | g
prove pratiche e teoriche, chesaranno | 1
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giudicate da una commissione forma-
ta da esperti del settore. [l piatto pro-
postodallascuolaericinaéil “Taleggio
d'autunno” da abbinare ad un vino
docg Cesaruolo di Virtoria, dell' Azien-
da Agricola Cos, ["LasPan)




