
Il “Marsala” tra
vino,  mare e sale



PERCORSO
ENOGASTROMICO DI
DEGUSTAZIONE DEL

VINO MARSALA
E M O Z I O N I  I N  B O T T I G L I A



 Tappe del Percorso
Enogastronomico 

Prima tappa: visita centro storico di Marsala;
visita nave punica presso il Museo Archeologico
Baglio Anselmi
Seconda tappa: visite “Cantine Florio”
Terza tappa: Visita delle Saline Ettore Infersa
al tramonto con degustazione del vino
“Marsala”



P R I M A  T A P P A :  L A
C I T T A ’  D I  M A R S A L A  

Denominata la "città tra i due mari", essendo bagnata
dal Tirreno a nord e dal Mar di Sicilia a sud. Si
affaccia davanti Favignana, del quale costituisce il
punto più vicino, e con le altre Isole Egadi (Levanzo e
Marettimo) poco più distanti.

Marsala è una città situata nella parte occidentale
della Sicilia, in provincia di Trapani. E’ il comune più

popoloso della provincia e famoso, per il vino
Marsala.  

E’ un territorio variegato che unisce aspetti naturali
unici, come lo Stagnone e le saline, a una storia ricca e
a tradizioni enogastronomiche che continuano a essere
apprezzate in tutto il mondo. 



Comune di Marsala: La sede
del Comune si trova a Piazzo
VII aprile, in piazza della
Repubblica.  E’ il centro
amministrativo della città e
gestisce i servizi comunali per
i cittadini, dalla gestione del
territorio alla cultura e al
turismo.

AMMINISTRATIVO

Marsala è una città ad alta
vocazione turistica, che ospita
diverse istituzioni che operano nei
settori amministrativo, culturale,
educativo e sanitario. Tra cui:

ISTITUZIONI
CULTURALI E MUSEI

ISTITUZIONI

Museo Archeologico Baglio Anselmi:
Situato nei pressi del lungomare Boeo,

ospita il famoso relitto della Nave
Punica e altri reperti archeologici che
raccontano la storia fenicia, romana e

araba di Marsala.

Ente Mostra Nazionale di
Pittura Contemporanea Città di

Marsala: Promuove mostre ed
eventi culturali legati all’arte

contemporanea.

ISTITUZIONI RELIGIOSE
Il duomo di San Tommaso di Canterbury è

la chiesa più importante di marsala, si
affaccia su piazza della repubblica ed è

dedicato a san thomas becket, arcivescovo
di canterbury, un martire inglese cattolico.

Adiacente alla chiesa madre vi si trovava il
museo degli arazzi, esso custodiva otto arazzi
fiamminghi del XVI secolo, che narrano delle

campagne militari di vespasiano contro i
giudei.



Visiita della nave punica

Il museo si trova sul lungomare Capo Boéo, all'interno dell'area archeologica di Lilibeo
(l'antica Marsala), situato all'attuale centro abitato.

Il baglio è costituito da corpi di fabbrica aperti su di un ampio cortile interno. Gli spazi
espositivi del museo sono quelli dei due grandi magazzini del baglio, dove venivano stivate

le botti. Nel cortile interno è visibile un saggio di scavo che ha portato alla luce una
tomba, una fornace, e strutture murarie che documentano la notevole frequentazione

dell'area sin dal IV sec. a.C.
Il museo è nato per la conservazione e l'esposizione dei reperti è introdotta da pannelli

didattici.
Sono esposti anche materiali riferibili alla dotazione di bordo: ceramiche varie, pezzi di

cordame, una ramazza di frasche, rametti di cannabis sativa e numerose pietre di zavorra. 
Il relitto è quello di una nave di linea slanciata che per le caratteristiche del fondo della

carena, sulla linea di galleggiamento, può essere individuata come nave da
combattimento a remi, naufragata intorno alla metà del III secolo a.C., in coincidenza con

la battaglia delle Egadi che concluse la prima guerra punica nel 241 a.C.



Seconda Tappa: “Le
Cantine Florio”

Fondate nel 1833 da Vincenzo Florio, le Cantine Florio
di Marsala si affacciano sul mare della Sicilia
occidentale. Accolgono bellissime e silenziose, i legni
di rovere dove i Marsala Florio affinano in un
movimento apparentemente immobile. Centinaia di
botti, tini e caratelli, ognuno con una sua storia,
respirano il mare attraverso il pavimento di tufo, nelle
alte navate dove profumi e architetture si mischiano.



Ogni  navata  de l le  Cant ine  racconta  l ’a r te  ar t ig iana le
de l l ’a sco l to  eno ico ,  la  compl ic i tà  d i f fe rente  con  i l
mare .  Temperatura  e  umid i tà  “ sa lmast ra”  a l imentano  i
Marsa la  ne l  l ungo  percor so  d i  a f f inamento .  I l  mare  è
un  e lemento  c l imaat ico  determinante ,  in  g rado  d i
in f lu i re  su l la  temperatura  e  l ’ umid i tà  de l la  cant ina ,
modi f icando  i l  suo  pro f i lo  o rgano le t t ico .  Quando  le
bot t i  i n  rovere  sono  p iù  v ic ine  a l  mare ,  la  temperatura
ambienta le  s i  abbassa  ment re  c resce  l ’ umid i tà .
A l lontanandos i  da l  mare  la  temperatura  aumenterà  e
decrescerà  l ’ umid i tà .  Le  Cant ine  F lo r io  acco lgono  i
cambiament i  de l le  s tag ion i  con  le  lo ro  es tat i  rovent i ,
g l i  i nvern i  p iovos i ,  i  vent i  ca ld i  e  car ich i  d i  sabb ia ,  e
i  Marsa la  ne  resp i rano  g l i  umor i  a t t raver so  i  l egn i  d i
rovere  ar r icchendos i  d i  per sona l i tà ,  s fumature  e
co lore  sempre  d iver s i .



Una vo l ta  vendemmiate  e  v in i f icate  le  uve ,  per  la  p roduz ione  de l  Marsa la
s i  pos sono  aggiungere  a l  v ino  mos to  cot to ,  acquav i te  o  acquav i te  e  mos to

cot to  (mi s te l la ) .  Se  s i  t ra t ta  d i  un  Marsa la  Verg ine  non  v iene  aggiunto
nu l la ,  in fa t t i  la  sua  gradaz ione  natura le  può  fac i lmente  raggiungere  i  18

grad i .  Una  vo l ta  fo r t i f icato ,  i l  v ino  v iene  messo  a  r iposare  in  bot t i  da  400
l i t r i ,  pos te  una  sopra  l ’a l t ra  in  una  sor ta  d i  p i ramide ,  secondo  i l  metodo
So leras .  Le  bot t i  sono  r iempi te  so lo  per  3/4  e  i l  v ino ,  con  le  vendemmie

success i ve ,  v iene  progres s i vamente  t ras fe r i to  a i  l i ve l l i  i n fe r io r i ,
o s s idandos i  e  concent randos i .  Quando  raggiunge  la  base  i l  v ino  è  p ronto

per  l ’ imbot t ig l iamento  e  cos ì  i l  c ic lo  cont inua ,  annata  dopo  annata .  I
sapor i  e  i  p ro fumi  de l  Marsa la  vengono  def in i t i  marsa lat i  o  meder i z zat i .

E s s i  sono  que i  t ip ic i  p ro fumi  d i  nocc io le ,  d i  f ru t ta  secca  e  d i  spez ie ,
ch iamat i  nu t ty  in  ing lese  dovut i  a l l ’ o s s igeno  che  ha  modi f icato

l ’a romat ic i tà  de l  v ino .  La  lo ro  presenza  in  v in i  normal i  è  s inon imo d i
os s idaz ion i  non  vo lu te  o  d i  ve tus tà  de l  v ino  e  come ta le  è  un  connotato

negat ivo .  Non  è  cos ì  per  i l  Marsa la ,  g raz ie  a l la  grande  car ica
zuccher ina ,a l la  sua  s t ru t tu ra  imponente  e  a l la  fo r t i f icaz ione .

La produzione del Marsala



Processo di vinificazione 

 Il colore del Marsala può essere oro, ambra e rubino. La vinificazione avviene in
bianco per la tipologia “oro”, cui viene aggiunto mosto cotto per ottenere la
tipologia “ambra”. Il “rubino” è ottenuto con la vinificazione in rosso di vitigni a
bacca nera (Perricone o Calabrese)
L’invecchiamento è la fase più importante per l’ottenimento del Marsala, e segue
il metodo “soleras”: le botti sono sovrapposte fino ad ottenere una piramide, sono
piene per 2/3 per favorire il processo ossidativo e contengono vini di diverse
annate per ottenere un blend ottimale dal punto di vista gusto-olfattivo. Seguono
numerosi travasi durante i quali 1/3 del vino viene prelavato da ciascuna di esse e
trasferito nelle due botti sottostanti. Maggiore il numero di botti che compone la
piramide, più vecchio sarà il vino prelevato dalla sua base. A seconda degli anni
di invecchiamento minimo il Marsala si distingue in: Fine (1 anno), Superiore (2
anni),Superiore riserva (4 anni), Vergine o Soleras (5 anni), Vergine o Soleras
stravecchio o riserva (10 anni). Dal punto di vista del contenuto zuccherino, il
Marsala può essere secco o dolce.



Per  i l  Marsa la  da  uve  a  bacca  b ianca  (categor ia  o ro
o  ambra)  s i  pos sono  vengono  u t i l i z zat i  i  v i t ign i

Gr i l lo ,  Catar rat to ,  Anson ica  e  Damasch ino .  I  p iù
ant ich i  sono  i l  Catar rat to  e  l ’Anson ica  che  g ià  ne l

1696  vennero  menz ionat i  da l  botan ico  s ic i l iano
Francesco  Cupar i  ne l  suo  l ib ro  Hor tus  catho l icus .  I l

Gr i l lo ,  ogg i  i l  v i t igno  p iù  impor tante ,  fa  i l  suo
ingres so  so lo  ne l  1873  quando  i l  v ino  Marsa la

fes teggiava  i  suo i  p r imi  cento  ann i .  I  v in i  o t tenut i
da i  v i t ign i  a  bacca  nera ,  de l la  categor ia  “ rub ino“ ,
u t i l i z zano  invece  i  v i t ign i  Per r icone ,  Nero  d ’Avo la  e

Nere l lo  Masca lese .

I vitigni del Marsala



T E R Z A  T A P P A :
L E  S A L I N E  E T T O R E  I N F E R S A  

Le  sa l ine  "E t to re  In fe r sa"  s i  t rovano  in  un  luogo  s to r ico  e
sugges t i vo ,  r i sa lente  a l  tempo de i  Fen ic i ,  i  qua l i
impiantarono  de l le  vasche  per  r icavare  i l  sa le  per  po i
espor ta lo  in  tu t to  i l  bac ino  de l  Medi te r raneo.  Qu i  la  cu l tu ra
de l  sa le  è  s ta ta  t ramandata  da  e  per  generaz ion i .
Ancora  oggi  la  p roduz ione  de l  sa le  avv iene  graz ie  a  3
agent i  natura l i  mo l to  impor tant i :  so le ,  mare  e  vento .  I  c ic l i
d i  p roduz ione  de l  sa le  durano  mediamente  t ra  i  quaranta  e  i
novanta  g io rn i ,  a  seconda de l la  var iab i l i tà  de l le  cond iz ion i
c l imat iche;  i l  p r imo  racco l to  avv iene  d i  so l i to  ne l  mese  d i
Lug l io ;  l ’ u l t imo  s i  conc lude  in  Set tembre .
I l  sa le  mar ino  che  s i  o t t iene  der i va  da  un  processo  d i
evaporaz ione  de l l ’acqua  d i  mare ,  secondo  un  sempl ice  ed
ingegnoso  metodo  natura le  d i  c r i s ta l l i z zaz ione  f raz ionata ,  i l
qua le  consente  d i  e sa l tarne  tu t te  le  qua l i tà .  Ino l t re  i
sugges t i v i  e  s to r ic i  mu l in i  a  vento  a  6  pa le  fanno  da
contorno  ad  un  paesaggio  mozzaf ia to  che  v i  rega lerà  de i
moment i  inde leb i l i



I l  v i no  Mar sa la  è  uno  de i  s imbo l i  d i  ecce l lenza
de l  pa t r imon io  enogas t ronomico  s ic i l iano
graz ie  a  John  Woodhouse ,  o r ig inar io  d i
L i ve rpoo l  che  g iunse  i n  S ic i l ia  pe r  i l
commerc io  de l l e  cener i  d i  soda .  Un  p rodot to
da l la  s to r ia  an t ich i s s ima ,  che  r i sa le  a l  1 773  e
che  ha  cont r ibu i to  a  fa re  conoscere  la  c i t tà  d i
Mar sa la  e  la  S ic i l ia  i n  t u t to  i l  mondo .  

D E G U S T A Z I O N E  D E L  M A R S A L A



Prima veniva associato come dessert. Oggi associato a
tutti i tipi di pasti appunto dal dessert al dolce. es:
accompagnato dalla caponata, tonno, bottarcia

Per i giovani viene associato come cocktail o drink
- II Marsalarolo molto moderno e giovanile 

Acquatonica associato  con crostino di pane fritto
ghiaccio- meno alcolico e più ricco di profumi

Il perpetuo

-Marsala vergine: è più secco con fritture di pesce
-Marsala superiore: diversi gradi di piacevolezza

Il Marsala è un vino da conservazione, da meditazione, da
abbinare, da portare a tavolave abbinare su tutto



Con quali cibi si accompagna il Marsala?

Cous  cous  d i
pesce

Cassate l le Caponata  d i
melanzane

Spagnolette

Pecorino



A Marsa la  s i  può  ar r i vare  v ia  te r ra ,  mare  e
ar ia .  

L 'aeropor to  "V incenzo  F lo r io"  d i  B i rg i ,  s i tuato
a  so l i  14  ch i lomet r i  da l  cent ro  d i  Marsa la ,

o f f re  vo l i  rego lar i  g io rna l ie r i  per  le  p r inc ipa l i
c i t tà  i ta l iane  ed  europee  t rami te  d iver se

compagnie  aeree .  L 'aeropor to  è  co l legato  con
mezz i  d i  t raspor to  pr i vat i  (autono leggio ,  bus  e

tax i ) .  Per  poter  raggiungere  Marsa la
da l l 'aeropor to  b i sogna  passare  per  la  S .P .  2 1
( l i to ranea  de l le  sa l ine)  oppure  imboccare  lo

scor r imento  ve loce  Marsa la-B i rg i .

Come arrivo a Marsala?



Marsa la  can  be  reached  by  land ,  sea  and
ai r .  

The  "V incenzo  F lo r io"  a i rpor t  in  B i rg i ,
located  ju s t  14  k i lometer s  f rom the  center  o f

Marsa la ,  o f fe r s  regu lar  da i l y  f l ight s  to  the
main  I ta l ian  and  European  c i t ie s  v ia  var ious
a i r l ines .  The  a i rpor t  i s  connected  by  pr i vate

means  o f  t ranspor t  (car  renta l ,  bus  and
tax i ) .  To  reach  Marsa la  f rom the  a i rpor t  you

need  to  pass  th rough  the  S .P .  2 1  ( sa l ine
coas ta l  road)  o r  take  the  Marsa la-B i rg i

expres sway.

How do I get to Marsala?



La  c i t tà  poss iede  una  p icco la  s taz ione
fer rov iar ia ,  v ic in i s s ima a l  cent ro  c i t tà ,  con

t ren i  che  ar r i vano  da  Pa le rmo o  T rapan i
da l  la to  Nord  oppure  da  Pet ros ino  e

Mazara  da l  la to  Sud .
Sempre  v ia  te r ra  è  poss ib i le  a r r i vare

t rami te  autobus  mediante  la  compagnia
Autoserv i z i  Sa lemi  che  co l lega  Marsa la  con

a lcune  de l le  p iù  grand i  c i t tà  d ' I ta l ia  t ra
cu i  Roma,  F i renze ,  Bo logna ,  Parma,

P iacenza  e  Mi lano .

Come arrivo a Marsala?



Come arrivo a Marsala?

Il Porto di Marsala è soprattutto un porto turistico e di
pesca che funge da rimessaggio per le barche e da
dove partono soltanto gli aliscafi e le navi da mini-
crociera per le Egadi. Per poter arrivare via nave a

Marsala bisogna scendere al porto di Trapani oppure
al porto di Palermo, quest'ultimo offre maggiori

possibilità di tratte da e per l'Italia.



Le  due  pr inc ipa l i  v ie  per  raggiungere
Marsa la  in  macch ina ,  sono  la  E90  e

proseguendo  per  la  A29  d i rez ione
Marsa la  oppure  t rami te  la  E90

di rez ione  Mazara  de l  Va l lo  per  po i
prosegu i re  per  la  SS1 15  per  Marsa la

Come arrivo a Marsala?



Dove sono le saline
Le Saline di Marsala si trovano sul litorale che unisce

Trapani con Marsala.
Per raggiungere le isole dovrete percorrere la litoranea

Trapani-Marsala e seguire le indicazioni per
l’Imbarcadero Storico di Mozia. Qui sarà possibile

prendere il traghetto e visitare le isole dello Stagnone.

Tenete presente che la riserva naturale e l’inizio delle
Saline di Marsala lo si può raggiungere a piedi dopo
aver attraversato una sorta di guado che inizia a San

Teodoro (potete dunque parcheggiare alla spiaggia di
San Teodoro)



Où sont les salines ?

Les Salines de Marsala sont situées sur la côte qui relie
Trapani à Marsala.

Pour rejoindre les îles, vous devrez emprunter la route
côtière Trapani-Marsala et suivre les indications pour
l'Imbarcadero historique de Mozia. Ici, il sera possible

de prendre le ferry et de visiter les îles Stagnone.



Come muoversi a Marsala
Il cuore di Marsala non è molto grande e il modo migliore

per spostarsi è quello di muoversi a piedi.
In alternativa è possibile usufruire delle linee bus del

Servizio Municipale Autotrasporti (SMA)
Biglietti acquistabili in punti di vendita o online.
Taxi: disponibili in stazione, fuori aereoporto e su

prenotazione telefonica. Alcuni possono essere prenotati
tramite app.

Noleggio auto/scooter: Le agenzie locali offrono il
servizio, anche prenotabile online.



Dove dormire a Marsala 
Baglio Custera

Situato a Marsala, a 42 km da Segesta, il Baglio Custera offre una
piscina stagionale all'aperto, un parcheggio privato gratuito, un

giardino e un salone in comune. Provvisto di terrazza, questo hotel a 3
stelle propone camere climatizzate con connessione WiFi gratuita e

bagno privato. Potrete usufruire del servizio in camera, di un deposito
bagagli e del servizio concierge.

Tutte le camere dispongono di scrivania, sono dotate di cassaforte, tv
e alcune offrono anche una vista sul mare. 

Al mattino vi attende una colazione continentale, all'italiana o
all’americana. Il ristorante in loco serve piatti della cucina italiana.

 Su richiesta sono disponibili anche opzioni vegetariane, senza
lattosio e vegane.

Il Baglio Custera dista 25 km dal porto di Trapani e 37 km dalla Baia
di Cornino. L’Aeroporto di Trapani, lo scalo più vicino, sorge a 10 km
ed è raggiungibile con un apposito servizio navetta a pagamento.

Struttura molto curata ed elegante, adatta a chi è
alla ricerca di tranquillità e relax.



Quali posti puoi visitare fuori Marsala?
Dintorni di Marsala abbiamo

 Trapani
 Custonaci
 Erice
 Mazara del Vallo
 Segesta
 Isole egadi, perfettamente osservabili dal lungomare
della città di Marsala.

Le sue isole principali sono: Favignana, Levanzo, Marettimo,
e qualche altra isola minore


